
DUTSCHARIAS 

Eiercognacparfait 
mit fruchtigen marinierten Erdbeeren  CHF  14.00

Coupe Romanoff  CHF  12.00

«Rabarber e frajas» 
mit Fior di Latte Glace und Meringue Crunch  CHF  12.00

Zarte Zitronen-Panna-Cotta mit Zitrusnote  CHF  12.00

Frische Erdbeeren mit fein geschlagenem Rahm 
und Buchweizenbiscuit  CHF  9.00

Im Hotel Baer & Post verbinden wir kulinarischen Genuss mit gelebter Gastfreundschaft. 
Freuen Sie sich auf sorgfältig zubereitete Speisen und entspannte Momente bei uns. 

Schön, dass Sie hier sind – wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt.

Vossa famiglia!

Famiglia Christian ed Andrea Patscheider Emmenegger
cun Cristian Anton, Laura Cristiana, Linus Frédéric e

la squadra da l‘hotel Uors & Posta

Bainvgüts aint il hotel Uors & Post

HOTEL BAER & POST
naturSpa Engadin

CARTA PRÜMAVAIRA

ANTEPASTS CHODS E FRAIDS

Cremesuppe vom jungen Spargel  CHF  14.00

Bärlauch-Consommé mit Eierstich 
und geröstetem Weissbrot  CHF  14.00

Öv in üert 
Ei im Blattsalat, Hausdressing  CHF  14.00

Salata Prümavaira 
Bunter Blattsalat, Mozzarellaperlen 
Erdbeeren, Himbeerdressing  CHF  15.00

Aspergias albs e verds 
Spargelduo mit Schinken 
Sauce Hollandaise und feiner Vinaigrette  CHF  23.00 

 

TRATS PRINCIPALS DA CHARN E VEGETARICS 

Kalbshuftmedaillons auf Risotto 
mit Rucola und Engadiner Bergkäse veredelt  CHF  40.00

Frühlings-Cordon bleu «dal temp vernal» 
mit Schweizer Rohschinken, Mozzarella 
Country frites und Blattsalatvariation  CHF  33.00

Hausgemachte Bärlauch Quarkpizokel mit Morcheln  CHF  26.00

Spaghetti al Patrun 
Spaghetti dal Molino Poschiavo 
mit frischem Spargel, Crevetten und leichter Schärfe  CHF  27.00

Grünes Frühlingsrisotto 
mit Bärlauch, Rucola, Minze, Burrata und Pistaziencrunch  CHF  27.00


